
9月15日(月)・16日(火)・17日(水)

MONSOON 玉栄
¥2.800-
笑四季酒造(甲賀市)

滋賀県を代表する貴譲
酒（仕込み水の一部に
清酒を用いてトロリと
濃厚で甘いお酒）の一
つで、アイスワインの
ようなデザート感覚で
楽しめる。これが日本
酒か！？と思うほどの
感覚になるお酒。近年
東南アジアで人気急上
昇中。

販売：小川酒店

七本槍 14度原酒
¥1.760-
冨田酒造(長浜市)

冨田酒造は日本国内の
酒蔵のうち5番目に古
い歴史を持ち、16世
紀半ばに創業された蔵。
10ヶ国以上で愛され
る人気ブランド「七本
槍」の中でもあっさり
と夏らしいお酒。

販売：小川酒店

ニューハツサクラ
生酛太郎
約¥1.500-
安井酒造場(甲賀市)

全国約50蔵の蔵元や
杜氏が集まる「若手の
夜明け」というイベン
トの中の選考会で１位
になった（R7.7.1）。

販売：小川酒店

松の司 純米吟醸
みずき
¥2.300-
松瀬酒造(竜王町)

2024年「美酒of the 
Year 2024」コンテス
トで優勝。
※季節商品

販売：(株)よしの

小あゆ煮
¥1.080-
木村水産株式会社

琵琶湖産の天然小鮎を
鮮度抜群の状態で煮上
げています。昔ながら
の地醤油と地酒を使用
し、甘すぎず辛すぎず、
まろやかなバランスに
仕上げています。まろ
やかで深みのある味わ
いをお楽しみいただけ
ます。

びわ湖のチーズ？
プティ飯サレ
¥854-
佐知’s pocket

0.1g単位で塩の量を調
整し、材料を試行錯誤
しながらじっくり作り
上げたこだわりのクッ
キー。「鮒ずしが好き
な人も、苦手な人も、
誰でも楽しめる味を作
りたい！」そんな思い
で生まれたのが、この
塩味クッキーです。

純米吟醸酒
月夜のゆりかご(四合)
¥1.760-
喜多酒造株式会社

丹精込めて育てた「須原
魚のゆりかご水田米」が
おいしい日本酒になりま
した！東近江の喜多酒造
さんのご協力のもと、化
学肥料、除草剤をできる
だけ使わない安心安全な
「コシヒカリ」で、ずっ
と飲んでいられるような
やさしい口当たりのお酒
ができました。

場所 ： メディアセンター 魅力発信スペース

9月15日(月・祝) 19:00～19:30

9月16日(火) 19:00～19:30

滋賀の地酒 試飲会

世界農業遺産グルメ 試食・試飲会
世界農業遺産に認定された持続的な農林水産業「琵琶湖システム」をご紹介。

滋賀県内の酒造でつくられた地酒4種を試飲いただけます。

※数に限りがございますので無くなり次第配布を終了します。

※数に限りがございますので無くなり次第配布を終了します。

ぜひお越しください！

滋賀県の地酒、世界農業遺産に認定された「琵琶湖システム」、琵琶湖保全の取組のPRを実施いたします。
※試飲・試食会は２日限りの限定開催となります。

「近江の地酒」について詳しくはこちら→

世界農業遺産「琵琶湖システム」ついて詳しくはこちら→



September. 15(Mon), 16(Tue), 17(Wed)

MONSOON 玉栄
¥2.800-
笑四季酒造(甲賀市)

滋賀県を代表する貴譲
酒（仕込み水の一部に
清酒を用いてトロリと
濃厚で甘いお酒）の一
つで、アイスワインの
ようなデザート感覚で
楽しめる。これが日本
酒か！？と思うほどの
感覚になるお酒。近年
東南アジアで人気急上
昇中。

販売：小川酒店

七本槍 14度原酒
¥1.760-
冨田酒造(長浜市)

冨田酒造は日本国内の
酒蔵のうち5番目に古
い歴史を持ち、16世
紀半ばに創業された蔵。
10ヶ国以上で愛され
る人気ブランド「七本
槍」の中でもあっさり
と夏らしいお酒。

販売：小川酒店

ニューハツサクラ
生酛太郎
約¥1.500-
安井酒造場(甲賀市)

全国約50蔵の蔵元や
杜氏が集まる「若手の
夜明け」というイベン
トの中の選考会で１位
になった（R7.7.1）。

販売：小川酒店

小あゆ煮(Tsukudani)
¥1.080-
木村水産株式会社

琵琶湖産の天然小鮎を
鮮度抜群の状態で煮上
げています。昔ながら
の地醤油と地酒を使用
し、甘すぎず辛すぎず、
まろやかなバランスに
仕上げています。まろ
やかで深みのある味わ
いをお楽しみいただけ
ます。

びわ湖のチーズ？
プティ飯サレ(Cookies)
¥854-
佐知’s pocket

0.1g単位で塩の量を調整
し、材料を試行錯誤しな
がらじっくり作り上げた
こだわりのクッキー。
「鮒ずしが好きな人も、
苦手な人も、誰でも楽し
める味を作りたい！」そ
んな思いで生まれたのが、
この塩味クッキーです。

Venue ： Japan Info Hub at the Media Center

Sep.15(Mon) 7:00 to 7:30 PM
Sake made in Shiga Tasting

You can drink four types of sake made in Shiga Prefecture. 

*As the number is limited, distribution will end once all stock is gone. 

※数に限りがございますので無くなり次第配布を終了します。

松の司 純米吟醸
みずき
¥2.300-
松瀬酒造(竜王町)

2024年「美酒of the 
Year 2024」コンテス
トで優勝。
※季節商品

販売：(株)よしの

Sep.16(Tue) 7:00 to 7:30 PM
Food Paring Experience

related to Globally Important Agricultural Heritage Systems
Introducing the Lake Biwa System, a sustainable agriculture, forestry and fisheries 

industry certified as a Globally Important Agricultural Heritage System 

*As the number is limited, distribution will end once all stock is gone. 

For more information about "Omi local sake," check here →

For more information about the Globally Important Agricultural Heritage System "Lake Biwa System," check here →

Feel free to come and enjoy Shiga’s Sake and food !

Please check here to know about Shiga Prefecture →

純米吟醸酒
月夜のゆりかご(四合)
¥1.760-
喜多酒造株式会社

丹精込めて育てた「須原
魚のゆりかご水田米」が
おいしい日本酒になりま
した！東近江の喜多酒造
さんのご協力のもと、化
学肥料、除草剤をできる
だけ使わない安心安全な
「コシヒカリ」で、ずっ
と飲んでいられるような
やさしい口当たりのお酒
ができました。
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